[bookmark: _Ref93089457][bookmark: _Toc125426212]Оценочная стадия.
Оценка Заявок Участников Организатором осуществляется исходя из следующих критериев:

1. Виды критериев

1.1.  Ценовой критерий
Критерий №1: Общая стоимость (руб., без учета НДС)
	весовой коэффициент
	Z1=50 баллов

	Источник данных
	Письмо о подаче оферты

	Формула для расчета баллов по критерию
	Расчёт баллов K1i производится по формуле 2.1



1.2. Неценовые критерии:
Критерий №2: Соответствие обязательному ассортименту кондитерских изделий
	весовой коэффициент
	Z2=30 баллов

	Источник данных
	Техническое предложение, коммерческое предложение

	Формула для расчета баллов по критерию
	Расчёт баллов K2i производится по формуле 2.2



Критерий №3: Вес новогоднего подарка
	весовой коэффициент
	Z3=10 баллов

	Источник данных
	Техническое предложение

	Формула для расчета баллов по критерию 
	Расчёт баллов K3i производится по формуле 2.3



Критерий №4: Игрушка (символ года) (размер от 20 см)
	весовой коэффициент
	Z3=10 баллов

	Источник данных
	Техническое предложение

	Формула для расчета баллов по критерию 
	Расчёт баллов RCi производится по формуле 2.3



2. [bookmark: _Ref259386947][bookmark: _GoBack]Расчетные формулы:

2.1. 
 Баллы по КРИТЕРИЮ №1 рассчитываются по следующей формуле (по критерию 1 минимальное значение критерия является предпочтительным, и приводит к увеличению балльной оценки по данному критерию):


 где:


 – баллы, присуждаемые i-ой Заявке Участника по указанному критерию;
Amin – минимальное предложение из предложений по критерию оценки, сделанных участниками закупки, заявки которых признаны соответствующими установленным отборочным требованиям (с учетом Приоритета, установленного постановлением Правительства РФ от 16.09.2016 № 925)
Ai – значение по критерию, предложенное i-м Участником (с учетом Приоритета, установленного постановлением Правительства РФ от 16.09.2016 № 925);

Оценка по ценовому критерию осуществляется с учетом Приоритета, установленного постановлением Правительства РФ от 16.09.2016 № 925 (с учетом постановления Правительства Российской Федерации от 10 июля 2019 г. № 878) и на условиях, указанных в постановлении и закупочной документации.
При расчете оценки по ценовому критерию, с учетом Приоритета, установленного постановлением Правительства РФ от 16.09.2016 № 925 снижается стоимость следующих заявок на участие в закупке:
 - заявок, которые содержат предложения о поставке товаров российского происхождения, выполнении работ, оказании услуг российскими лицами, принимается в расчет по предложенной в указанных заявках цене договора, сниженной на 15 процентов, при этом договор заключается по цене договора, предложенной участником в заявке на участие в закупке;
- заявок, которые содержат предложения о поставке радиоэлектронной продукции, включенной в единый реестр российской радиоэлектронной продукции (https://gisp.gov.ru/documents/10546664/), принимается в расчет по предложенной в указанных заявках цене договора, сниженной на 30 процентов, при этом договор заключается по цене договора, предложенной участником в заявке на участие в закупке.

 – значимость критерия.
Оценка по ценовому критерию осуществляется без учета НДС.

2.2. 
Баллы по КРИТЕРИЮ №2 рассчитываются по следующей формуле (по критерию 2 максимальное значение критерия является предпочтительным, и приводит к увеличению балльной оценки по данному критерию): 

  где:

 – баллы, присуждаемые i-ой Заявке Участника по указанному критерию;
Bi – значение по критерию, предложенное i-м Участником. Данное значение определяется как количество позиций из предложения Участника, полностью соответствующих по наименованию и составу ассортименту кондитерских изделий, приведенному в Приложении №1 к Техническому заданию и в Таблице №1 данного документа;
Bmax – максимально возможное соответствие ассортименту кондитерских изделий, равное 21 (согласно Приложению №1 к Техническому заданию). Дополнительно в справочных целях требуемый ассортимент указан в таблице №1;

 – значимость критерия.
Таблица №1
	№ п/п
	Наименование продукции
	Функциональные, технические
характеристики продукции
(минимальные требования)

	1
	Молочный шоколад «Ritter Sport» с цельным лесным орехом, или эквивалент
	· Состав:
сахар, ядро ореха лещины, масло какао, какао тертое, сухое цельное молоко, лактоза, сухое обезжиренное молоко, молочный жир, эмульгатор (соевый лецитин).
Может содержать следы арахиса, других орехов, глютена и яиц
· Вес: не менее 1/100 г.


	2
	Молочный шоколад «babyfox» в кубиках, или эквивалент
	· Состав:
· Молочный шоколад: сахар, молоко сухое цельное, масло какао, какао тертое, молочный жир, эмульгатор лецитин, какао-порошок, натуральный ароматизатор «Ваниль». Общее содержание сухого остатка какао не менее 30,0%. Содержание какао-продуктов не менее 30,5%. Сухой обезжиренный остаток какао не менее 3,0%. Сухой обезжиренный остаток молока и молочных продуктов не менее 15,0%. Молочный жир не менее 7,0%;
· Вес: не менее 1/90 г.


	3
	Шоколадное яйцо Kinder Сюрприз, или эквивалент
	· Состав:
· сахар, обезжиренное сухое молоко, цельное сухое молоко, растительное масло, растительные жиры, лесные орехи, обезжиренное какао, пшеничная мука, какао-масло, эмульгатор. 
· Внутри яйца – пластиковые фигурки
· Вес: не менее 1/20 г.


	4
	Конфеты «Raffaello»,  или эквивалент
	· Состав:
· растительные жиры, сушеная кокосовая стружка, сахар, орехи миндаля сладкого, сухое обезжиренное молоко, сухая молочная сыворотка, мука пшеничная, ароматизаторы;
· Вес: не менее 40 гр. (не менее 4 шт. в упаковке)


	5
	Жевательный мармелад «Детский сувенир», или эквивалент 
	 Состав
Патока, сахар, желатин, агент желирующий пектин, вода, регулятор кислотности кислота лимонная, ароматизаторы натуральные, красители натуральные; 
· Вес: не менее 1/70 г.


	6
	Конфеты «Бабаевские», или эквивалент
	 Состав:
- Шоколадная глазурь (сахар, какао тертое, эквивалент масла какао), какао-порошок,  эмульгаторы: ароматизатор "Ваниль"; сахар, сухое цельное молоко, ядро ореха миндаля тертое, ядро ореха фундука тертое,  масло какао,какао тертое, ядро ореха фундука дробленое, вафли дробленые (мука пшеничная хлебопекарная, масло растительное, соль поваренная, разрыхлитель гидрокарбонат натрия, эмульгатор лецитин);
 Вес: не менее 1/13 гр.


	7
	Конфеты «Вдохновение» с фундуком, или эквивалент
	· Состав: 
· шоколадная глазурь (сахар, какао тертое, эквивалент масла какао, какао-порошок, эмульгаторы: ароматизатор "ваниль", ядро ореха фундука целое, ядро ореха фундука дробленое, ядро ореха фундука тертое, какао-порошок, сухое цельное молоко, какао тертое, эмульгатор лецитин соевый, ароматизатор "Шоколадно-ореховый"; 
· Вес: не менее 1/14 г.


	8
	Конфеты «Вечерний звон», купол, или эквивалент
	· Состав: 
шоколадная глазурь (сахар, какао тертое, эквивалент масла какао, какао-порошок, эмульгаторы, ароматизатор идентичный натуральному «Ваниль»), сахар, вафли (мука пшеничная, сахар, соль поваренная, разрыхлитель – сода пищевая), жир кондитерский (растительный), ядро ореха миндаля целое, ядро ореха миндаля тертое, ядро ореха миндаля дробленое, сухое цельное молоко, какао тертое, ароматизатор идентичный натуральному «Миндаль сладкий»;
· Вес: не менее 1/15 г.


	9
	Конфеты «Белочка», или эквивалент
	· Состав:
· какао-порошок, какао тёртое, масло какао, ароматизатор «Ваниль», сахар, коньяк, орех кешью, орех фундук, мука пшеничная высшего сорта
· Вес: не менее 1/12,5 г.


	10
	Конфеты «Кара-кум», или эквивалент
	· Состав:
· сахар, шоколадная глазурь (сахар, какао тертое, эквивалент масла какао, какао-порошок, эмульгаторы, ароматизатор, какао тертое, масло какао, ядро ореха миндаля тертое, вафли дробленые (вода питьевая, мука пшеничная хлебопекарная высшего сорта, масло подсолнечное
· Вес: не менее 1/13 г.


	11
	Конфеты «Красная шапочка», или эквивалент
	· Состав:
· шоколадная глазурь (сахар, какао тертое, эквивалент масла какао, какао порошок, эмульгаторы, ароматизатор "Ванильный"), сахар, арахис тертый, вафли листовые (вода питьевая, мука пшеничная хлебопекарная в/с, масло подсолнечное). 
· Вес: не менее 1/16 г.

	12
	Конфеты «Красный мак», или эквивалент
	· Состав:
· шоколадная глазурь (сахар, какао тёртое, эквивалент масла какао, какао-порошок, эмульгаторы: ароматизатор "Ваниль"), сахар, арахис тёртый, вафли дробленые;
· Вес: не менее 1/15 г.


	13
	Конфеты «Мишка косолапый», или эквивалент
	· Состав:
· шоколадная глазурь (сахар, какао тертое, эквивалент масла какао, какао-порошок, эмульгаторы, ароматизатор идентичный натуральному - "Ваниль"), сахар, ядро ореха миндаля тертое, масло какао, вафли листовые;
· Вес: не менее 1/13 г.


	14
	Конфеты «Халва в шоколаде», или эквивалент
	· Состав:
· арахис тертый, шоколадная глазурь (сахар, тертое какао, эквивалент какао масла какао, какао порошок, эмульгатор: ароматизатор  "Ванильный"), патока, сахар, семена кунжута тертые,  экстракт солодкового корня, антиокислитель-аскорбиновая кислота , ароматизатор "Ваниль";
· Вес: не менее 1/30 г.


	15
	Конфеты «Батончик Рот Фронт», или эквивалент
	· Состав:
· сахарный песок; тертый арахис (может быть использован дробленый); какао-порошок; дробленые вафли; цельное молоко сухое; антиокислитель, ароматизатор, идентичный натуральному;
· Вес: не менее 1/14,3 г.


	16
	Конфеты «Петушок – золотой гребешок», или эквивалент
	· Состав:
· сахар, шоколадная глазурь (сахар, какао тертое, эквивалент масла, какао, какао - порошок, эмульгаторы: лецитин соевый, ароматизатор "Ваниль", арахис тертый, масло какао, эмульгатор, антиокислитель-аскорбиновая кислота, ароматизатор "Апельсин"; 
· Вес: не менее 1/13 г.


	17
	Конфеты «Москва вечерняя», или эквивалент
	· Состав:
- шоколадная глазурь (сахар, какао тертое, эквивалент масла какао, какао-порошок, эмульгаторы: ядро ореха миндаля тертое, сахар, сгущенное с сахаром молоко (цельное молоко, сахар), масло какао, сухое цельное молоко, какао тертое, какао-порошок, масло сливочное, вода питьевая, корица молотая, ароматизатор «Ваниль»;
· Вес: не менее 1/10 гр.


	18
	Конфеты «Визит», или эквивалент
	· Состав:
· шоколадная глазурь (сахар, какао тертое, эквивалент масла какао, какао-порошок, эмульгаторы, сахар, сухое цельное молоко, ядро ореха кешью тертое, ядро ореха миндаля тертое, ядро ореха фундука тертое, масло какао, ядро ореха фундука дробленое, антиокислитель аскорбиновая кислота, ароматизатор "Ваниль";
· Вес: не менее 1/19 гр.


	19
	Конфеты «Птичье молоко», или эквивалент
	· Состав: 
· шоколадная глазурь (сахар, какао тёртое, эквивалент масла какао, какао-порошок, эмульгаторы, ароматизатор идентичный натуральному Ваниль), сахар, заменитель молочного жира (растительный), патока, сгущённое с сахаром молоко, белок сухой яичный, желирующий агент — агар, регулятор кислотности — кислота лимонная, ароматизаторы идентичные натуральным «Ваниль», «Масло-Сливки»; 
· Вес: не менее 1/14 г.


	20
	Конфеты в шоколадной глазури «Миндаль Иванович», или эквивалент
	· Состав: 
-молочная шоколадная глазурь (сахар, эквивалент масла какао, тертое какао, молоко сухое цельное, сыворотка молочная сухая, какао-порошок, эмульгатор лецитин, ароматизатор "Ваниль", ядро ореха миндаля цельное жареное, глюкозный сироп, масло растительное;
· Вес: не менее 1/6 г.


	21
	Леденцовая карамель Монпасье, или эквивалент
	· Мелкие леденцовые шарики;
· Состав: Сахар, патока, вода, регулятор кислотности кислота лимонная, ароматизаторы, идентичные натуральным: лимон, апельсин, барбарис, клубника, земляника, груша, виноград, банан, красители пищевые натуральные: паприка, бета-каротин, хлорофилл, кармин, экстракт фиолетовый;
· Вес: не менее 1/50 г.





2.3 
Баллы по КРИТЕРИЮ №3 рассчитываются по следующей формуле (по критерию 3 максимальное значение критерия является предпочтительным, и приводит к увеличению балльной оценки по данному критерию): 
  где:

 – баллы, присуждаемые i-ой Заявке Участника по указанному критерию;
Cmax – максимальное предложение из предложений по критерию оценки (вес подарка), сделанных участниками закупки, заявки которых признаны соответствующими установленным отборочным требованиям;
Ci – значение по критерию (вес подарка), предложенное i-м Участником;

 – значимость критерия.

2.4  Баллы по КРИТЕРИЮ №4 рассчитываются по следующей формуле (по критерию 4 максимальное значение критерия является предпочтительным):

. где
– рейтинг, присуждаемый i-ой Заявке Участника по критерию;
Cmax – максимальное значение критерия из предложенных Участниками;
Cmin – минимальное значение критерия из предложенных Участниками;
Ci – значение по критерию, предложенное i-м Участником;
Zc – значимость критерия в баллах.


3. Ранжировка Участников

Результаты оценки (баллы по критерию) i-ой Заявки Участника по каждому критерию суммируются. 
Наивысшее место в итоговой ранжировке получает Заявка Участника, имеющая максимальную оценку.
В случае, если итоговая оценка предпочтительности Заявок двух или нескольких Участников наберет равное количество баллов, просчитанных с учетом до сотых баллов, то, при ранжировке Заявок, более высокое место присваивается Заявке, имеющей более низкую предложенную цену.
В случае, если итоговая оценка предпочтительности Заявок (с учетом весовых коэффициентов значимости) двух или нескольких Участников наберет равное количество баллов, просчитанных с учетом до сотых баллов, то, при ранжировке Заявок, при условии, что предложенная цена у данных Участников одинаковая, в таком случае более высокое место присваивается Заявке Участника, которая имеет приоритет при поставке продукции российского происхождения. 
В случае, если итоговая оценка предпочтительности Заявок одинакова, предложенная цена у данных Участников одинаковая, и при этом или все Участники имеют или все Участники не имеют приоритет при поставке продукции российского производства, то более высокое место в ранжировке присваивается Заявке Участника, которая подана раньше на ЭТП (дата подачи Заявок фиксируется в протоколе вскрытия).
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